


COCA COLA, COCA ZERO 33cl  5,00€
ORANGINA 25cl  5,00€
SCHWEPPES TONIC 25cl  5,00€
PERRIER 33cl  5,00€

LIMONADE 25cl  4,00€
SUPPLÉMENT SIROP  0,50€
Grenadine, Menthe, Citron, Pêche, Orgeat

FRENCH TONIC CARAFE 25cl  3,90€
FRENCH GINGER BEER CARAFE 25cl  3,90€

FRUITS PRESSÉS  5,00€
JUS ALAIN MILLIAT 33cl   5,50€
Orange, Ananas, Pomme Cox’s, Tomate, Abricot, Fraise

CLUB MATE 33cl  5,00€
CHARITEA MATE 33cl  5,00€

EAUX MINÉRALES - Bouteilles
1/4 VITTEL 25cl  4,00€
SUPPLÉMENT SIROP  0,50€
Grenadine, Menthe, Citron, Pêche, Orgeat

EAU MINERALE PLATE ou GAZEUSE 50cl 5,00€
EAU MINERALE PLATE ou GAZEUSE 100cl 7,00€

BOISSONS FRAICHES
EAUX FRAICHES MICRO FILTRÉES ZÉRO KM

BY ACQUA CHIARA

AQUAchiara limite les émissions de CO2 et la
consommation des hydrocarbures liées aux transports 
et aux emballages des bouteilles d’eau traditionnelles. 

Raccordés à notre réseau, nos équipements optimisent 
l’eau au point d’utilisation. Les flacons en verre mis à
disposition sont réutilisables indéfiniment et œuvrent 

pour la réduction des déchets.

CARAFON EAU PLATE MICRO FILTRÉE 25cl 3,20€
CARAFON EAU PÉTILLANTE MICRO FILTRÉE 25cl  3,20€

SIROP A L’EAU 0KM – PLATE ou GAZEUSE 25cl  3,50€

BOUTEILLE EAU PLATE 0 KM 75cl   5,00€
BOUTEILLE EAU PÉTILLANTE 0 KM 75cl   5,00€

RICARD / PASTIS 51 3cl   3.50€
VERMOUTH BLANC OU ROUGE 4cl  5.00€
SUZE 4cl     5.00€
CAMPARI 4cl     5.00€
PORTO ROUGE 5cl   5.00€
PORTO BLANC 5cl    5.00€
LILLET BLANC 4cl    5.00€

APERITIVO ARGENTINO

FERNET COCA 4cl  7.00€
KIR AU TORRONTES 14cl  5.00€
COUPE DE PÉTILLANT ARGENTIN 12cl  8.00€

VERMOUTH ARGENTIN - GIOVANNONI 5cl

VERMOUTH BLANC Torrontes   6.00€
VERMOUTH ROUGE Bonnarda 6.00€

APÉRITIFS

VINS AU VERRE

LES BULLES
AMALAYA Sparkling Brut, Argentine                 8€    
PROSECCO Brut, Italie                          8€ 
CHAMPAGNE Blanc de Blancs, France                 12€ 
 

VINS BLANCS ARGENTINS
TORRONTES CLASSICO Minéral & fruité   6€   20€ 
CHARDONNAY CLASSICO Minéral   6€   20€
SAUVIGNON BLANC CLASSICO Sec & aromatique  8€   27€
VIOGNIER DE VALLE DE UCO Minéral & fruité   8€   27€

VINS ROUGES ARGENTINS

MALBEC CLASICO Souple & fruité   6€   20€
DIAMANDES «PERLITA» Malbec, Syrah - fruité 7€   25€
MALBEC RESERVA  Structuré & fruité  9€   27€
PINOT NOIR DE PATAGONIE léger 8€   27€
ZUCCARDI «SERIE A» Malbec - Puissant  10€   30€
DIAMANDES «DE UCO» Syrah - Charpenté 10€   30€

VIN ROSE

IGP PAYS VAR (France)  6€   25€

prix net en euros - taxes et service compris - la maison n’accepte pas les chèques
cb à partir de 10€ - les tickets restaurants ne sont pas acceptés le soir & week-end
l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération

Verre
12cl

Pichet
50cl

LES BOUTEILLES 33CL

QUILMES Argentine 6,50€
CORONA Mexique  6,90€

YOLEAU Framboises & Vanille - Sans gluten  6,90€
YOLEAU Citrons & Menthe - Sans gluten  6,90€

BIÈRE SANS ALCOOL 33CL

BROOKLYN LAGER (0,4%)   6,90€

LES PRESSION
-25cl        -50cl

LA PALERMO Grolsh Blonde 4,50€    8,00€
GROLSH WEIZEN Blanche 5,50€    8,00€
MEANTIME London Pale Ale 5,00€    9,80€
SAINT STEFANUS Abbaye 5,00€    9,80€
ASAHI Blonde, Japonnaise 5,00€    9,80€

PANACHE - MONACO 5,00€    8,50€
PICON BIÈRE 5,20€    9,00€

BIÈRES



prix net en euros - taxes et service compris - la maison n’accepte pas les chèques - cb à partir de 10€ - les ticket restaurants ne sont pas acceptés le soir.
l’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, sachez consommer avec modération

COCKTAILS SIGNATURE 12,5€ 4cl d 'alcool 
Non inclus dans l'Happy Hour

PISCO SOUR
Pisco Caravedo
Citron 
Sucre 
Blanc d’Oeuf

MANGO MARGARITA
Téquila
Cointreau
Purée de Mangue
Citron Vert 

NEGRONI ARGENTIN
Campari
Vermouth rouge Argentin
Gin Apostoles Argentin

ARMIN APPLE
Armin 6 ans
Jus de pomme
Sirop Canelle
Citron Vert
Bitter Whisky Barrel Aged

RON FIZZ
Rhum
Jus de Pomme
Jus de citron 
Sirop de Vanille
Blanc d’Oeuf

FERNET COLADA
Rhum Brun Embargo
Fernet Branca
Crème de coco 
Jus d’ananas
Orange pressée

CHERRY BLOSSOM
Gin L’Acrobate
Purée de litchi
Sirop Griotte
Citron vert 
Blanc d’Oeuf 

SMOKY TIKI
Mezcal Union
Jus Ananas-muscade
Purée Yuzu
Citron vert

EXPRESSO MARTINI
Vodka
Café
Kalhua
Sucre

COCKTAILS CLASICOS 10,5€ 4cl d 'alcool 
Happy Hour tous les jours de 17h à 20h - 7,5€

MOJITO - CAÏPI - MOSCOW MULE - GIN TONIC

PALERMO SPRITZ 10,5€ 4cl d 'alcool 
Happy Hour tous les jours de 17h à 20h - 7,5€

APEROL
Aperol
Orange

Prosecco
Top Soda

CAMPARI
Campari
Orange 

Prosecco
Top Soda

LEGUI
Liqueur Legui

Citron vert
Prosecco
Top Tonic

HUGO
Liqueur Fleur de Sureau

Citron Vert, Menthe
Prosecco
Top Soda

COCKTAILS SANS ALCOOL 20cl

CITRONNADE - VIRGIN MOJITO 6€
THE GLACE - MATCHA ICE TEA - GINGER CITRONNADE 8€



EMPANADAS
EMPANADAS DE CARNE  8€
Duo de chaussons farcis à la viande de Bœuf Argentin

EMPANADAS DE JAMON Y QUESO       8€
Duo de chaussons farcis au jambon blanc aux herbes & comté 

EMPANADAS RICOTTA Y ESPINACA          8€
Duo de chaussons farcis Ricotta & épinards

EMPANADAS DE FUGAZZETA          8€
Duo de chaussons farcis à la mozzarella, oignons & origan

TAPAS CON CARNE Y PESCADO

QUESADILLA DE CARNE Y QUESO 11€
Tortilla de blé, boeuf éffiloché & mozzarella

TACOS DE BUEY 14€
2 Tacos d’éffiloché de paleron de boeuf, oignons, carottes, concassé de tomates & cumin

TACOS DE GAMBAS 14€
2 Tacos fricassée de gambas tomatées aux oignons, salsa agria (fromage blanc), maïs & aromates 

TOSTADOS DE SALMON MARINADO GRAVLAX 12€
Bruschetta, Saumon mariné façon Gravlax, crème au fromage blanc citronnée, aromates

CEVICHE 14€
Ceviche de Mahi-Mahi, marinade huile d’olive & citron, gingembre, coriandre & oignons rouges

GAMBAS CROQUANTES Y QUESO AZUL 13€
Croustillant de Gambas & oignons caramélisés, en feuille de brick, crème de fromage bleu

CHORIZO RELLENO 10€
Chorizo Argentin grillé, farci au fromage & tomates confites

TAPAS VEGGIES
HUEVO PERFECTO Y CREMA DE HONGOS        12€
Oeuf parfait, velouté de champignons, Cèpes grillées

PROVOLETA  12€
Fromage provolone doux grillé à la plancha, huile d’olive, origan & cebettes

MORRONES RELLENOS 10€
Poivrons farcis au fromage, champignons, aromates & oeufs

PAPAS Assiette de frites maison    8€
QUESO CON TRUFA 100g Gouda à la truffe noire      12€

CHARCUTERIE ESPAGNOLE
JAMON IBERICO DE CAMPO «PATA NEGRA» 75g de Jambon Ibérique 19€
CHORIZO IBERICO DE BELLOTA «PATA NEGRA» 75g de Chorizo Ibérique 12€
JAMBON SERRANO 100g environ 12€

STREET FOOD ARGENTINE
CHORIPAN      14€
Pain «hot dog» (sans gluten), chorizo Argentin grillé, chimichurri & frites 
LOMITO      20€
Pain Brioché «Lobster Roll», viande Argentine émincée, jambon blanc aux herbes,
gouda à la truffe, mayo’, chimichurri, sucrine & frites

CHIVITO      20€
Pain Burger, fines tranches de bœuf Argentin, mayonnaise au raifort, oignons confits, gouda à la truffe,
jambon Serrano, piment vert, sucrine, œuf au plat & frites

PRINCIPALES
RISOTTO Y POLLO        19€
Filet de poulet cuit basse température, risotto arborio lié au parmesan
CROQUETAS DE SALMON AL SESAMO        23€
Saumon pané «Panko» au sésame noir, salsa mostaza, 1 garniture au choix
MILANESA DE CUADRIL        25€
Duo de milanaise de boeuf Argentin panées au Panko, nature & à la Napolitaine (tomate, jambon & fromage)

garniture au choix
OSSO BUCCO DE TERNERA        25€
Jarret de veau et sa moelle mijoté dans son jus à la casserole, 1 garniture au choix
BONDIOLA DE CERDO 24H Y BATATA AL ROMERO       25€
La fondante échine de cochon confite basse temp’ 24h, patate douce rôtie au romarin, salsa soja & miel

CARNE
1 garniture au choix

CHURRASCO             18€
Rumsteck Argentin ou Uruguayen (Selon Arrivage)
TATAKI DE CUADRIL            26€
Mi-cuit de boeuf Argentin servi froid, marinade «tigre qui pleure», noisettes, oignons crispy,
sésame au wasabi, coriandre & aromates fraîches, 1 garniture au choix
BIFE DE CHORIZO         30€
Le fameux Faux Filet Argentin «Corte Mar del Plata» 
PICAÑA         28€
Aiguillette de boeuf Argentin
OJO DE BIFE             39€
Noix d’entrecôte Argentine (env.300g)

POUR 2 PERSONNES
BABY BEEF 78€

Noix d’entrecôte Argentine 600g, 2 garnitures au choix
PARILLADA COMPLETA PAR DOS 82€

1 Picaña, 1 faux filet Argentin, 1 Chorizo, 1 boudin noir, 1 ris de veau grillé
2 garnitures au choix

toutes nos viandes grillées sont accompagnées de sauce chimichurri à part

GARNITURES AU CHOIX (suppl +5€)
Frites - Humita (purée de maïs) - Purée de Butternut - Légumes de saison - Salade 



DULCES

FLAN CON DULCE DE LECHE      9€ 
Flan au dulce de leche, amandes torréfiées et dulce de leche au naturel

PAVLOVA DE MANDARINA        12€
Pavlova aux clémentines

CHEESECAKE AL LIMON         11€
Cheesecake au citron & speculos

TORTA DE MANZANA      11€
Tarte sablé aux amandes & pommes caramélisées, crème Diplomate

LA PROFITEROLE «RECOLETA»       13€ 
Chou XXL fait maison, glace Dulce de Leche fait maison, coulis de chocolat chaud & amandes éffilées

CAFE Y DULCE          10€ 
Café gourmand & «Alfajores» maison

NOS DIGESTIFS ARGENTINS

LIQUOR LEGUI Liqueur de Mandarine        9€

GRAPPA ARGENTINE (Cabernet Sauvignon ou Malbec)      10€

BRANDY ARGENTIN          10€

GINS ARGENTINS ♥
APOSTOLES MATE GIN Mendoza, Argentine       12€

APOSTOLES ROSA MOSQUETA Mendoza, Argentine      12€

APOSTOLES FUERZA GAUCHA 53° Mendoza, Argentine     14€

BOSQUE NATIVO Argentine       12€

BOSQUE ALTA MONTAÑA 53° Argentine       13€

Supplément Tonic (Fever Tree)       2,5€

prix net en euros - taxes et service compris - la maison n’accepte pas les chèques
cb à partir de 10€ - les ticket restaurants ne sont pas acceptés le soir.

l’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, sachez consommer avec modération

prix net en euros - taxes et service compris - la maison n’accepte pas les chèques
cb à partir de 10€ - les ticket restaurants ne sont pas acceptés le soir.

l’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, sachez consommer avec modération

Carte des Vins 75cl

CHAMPAGNES & ESPUMANTES

CHAMPAGNE AOC Blanc de Blancs     France 70€
PROSECCO D.O.C.G Brut      Italie  39€

AMALAYA Sparkling Torrontes      Salta, Argentine 45€
OTRONIA BRUT NATURE 100% Chardonnay    Patagonie Extreme 65€
OTRONIA BRUT NATURE ROSE 100% Pinot Noir   Patagonie Extreme 65€

VINS ROSES

IGP VAR ROSE         2022 France 29€
CÔTE DE PROVENCE AOC Domaine La Grand Pièce     2022 France 36€
FINCA EL ORIGEN Malbec rosé       2022 Argentine 34€

VINS BLANCS

CHARDONNAY
DIAMANDES «PERLITA» Chardonnay     2020 Valle de Uco, Mendoza 33€
SANTA JULIA «ORGANIC BIO» Chardonnay    2020 Maipu, Mendoza 45€
M.RICCITELLI «Sobre Suelos Calcareos» Chardonnay     2022 Valle de Uco, Mendoza 69€
ZUCCARDI «FOSSIL» Chardonnay      2020 Valle de Uco, Mendoza 98€
ZUCCARDI «BOTANICO» Chardonnay de Gualtallary   2021 Valle de Uco, Mendoza 118€

TORRONTES
ETCHART Torrontes       2022 Cafayate, Salta 32€
ZUCCARDI «SERIE A» Torrontes ♥     2021 Cafayate, Salta 49€
SANTA JULIA «LA OVEJA» NATURE Torrontes Mendocino Bio 2021 Maipu, Mendoza 52€
FUZION Chenin, Torrontes       2020 Maipu, Mendoza 43€
FUZION Torrontes, Pinot Grigio       2020 Maipu, Mendoza 43€

TORRONTES
SANTA JULIA Sauvignon Blanc      2020 Maipu, Mendoza 38€
CAELUM RESERVA BLANCO Blend de Fiano ♥   2022 Lujàn de Cuyo, Mendoza 49€
Chardonnay, Sauvignon Blanc

OTRONIA RUGIENTES 45 Corte de Blancas ♥    2019 Chubut, Patagonia Extrema 69€
Gewurztraminer, Chardonnay, Pinot Gris

M.RICCITELLI «Old Vines From Patagonia» 100% Chenin Blanc   2022 Rio Negro, Patagonie 72€
M.RICCITELLI «Old Vines From Patagonia» 100% Semillon   2022 Rio Negro, Patagonie 72€



prix net en euros - taxes et service compris - la maison n’accepte pas les chèques - cb à partir de 10€ - les ticket restaurants ne sont pas acceptés le soir.
l’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, sachez consommer avec modération

«LES GRANDS CRUS ARGENTINS»

GRAND COUPS DE COEUR & DECOUVERTE

ZUCCARDI «JOSE ZUCCARDI»  ♥♥     2016 Valle de Uco, Mendoza 89€
Malbec de Altamira (95%), Cabernet Sauvignon de Gualtallary (5%)

LAURA CATENA - LUCA Old Vines  Malbec    2019 Tupungato, Valle de Uco 76€
CAELUM «GRAN RESERVA» Malbec     2016 Lujàn de Cuyo, Mendoza 69€

DE PATAGONIA

M.RICCITELLI «Old Vines from Patagonia» Malbec    2019 Rio Negro, Patagonie 79€
MALMA «UNIVERSO» Malbec       2019 Neuquen, Patagonie 89€
OTRONIA«BLOCK I» Pinot Noirt      2019 Chubut, Patagonia Extrema 148€

DE MENDOZA

ATAMISQUE Assemblage Vieilles Vignes    2019 Tupungato, Valle de Uco 74€
M.RICCITELLI «Viejos Viñedos en Pie Franco» Malbec ♥  2018 Las Compuertas & Vistalba 79€
M.RICCITELLI Republica del Malbec Malbec    2018 Las Compuertas & Vistalba 89€
CASARENA Owen’s Single Vineyard Cabernet Sauvignon  2019 Lujàn de Cuyo, Mendoza 85€
CHEVAL DES ANDES Assemblage     2019 Las Compuertas & Vistalba 180€

EXCLUSIVOS

TRAPICHE «Terroir Series» Coletto Single Vineyard Malbec  2014 La Consulta, Mendoza 96€
ZUCCARDI «ALUVIONAL» Paraje Altamira Malbec   2017 Valle de Uco, Mendoza 135€
ZUCCARDI «FINCA PIEDRA INFINITA» Malbec ♥   2018 Altamira, San Carlos, Mendoza 220€
ZUCCARDI «FINCA PIEDRA INFINITA» Gravascal Malbec  2019 Altamira, San Carlos, Mendoza 320€
ZUCCARDI «FINCA PIEDRA INFINITA» Supercal Malbec  2019 Altamira, San Carlos, Mendoza 320€

DE CHILE

RESERVA DE LA CASA Carménère     - Chili 49€
CLOS APALTA «LE PETIT CLOS» Carménère Assemblé  2018 Valle de Apalta, Chili 85€
CLOS APALTA Carménère Assemblé     2019 Valle de Apalta, Chili 195€

LES  ROUGES
MALBEC «LIVIANOS» - LEGERS 
CASARENA 505 Malbec      2021 Lujàn de Cuyo, Mendoza 32€
CASARENA 505 ESENCIA Malbec Cabernet Merlot   2020 Lujàn de Cuyo, Mendoza 36€
CAELUM «TERROIR» Malbec      2021 Lujàn de Cuyo, Mendoza 43€
MALMA  «CHACRA LA PAPAY» Malbec    2021 Rio Negro, Patagonie 43€
M.RICCITELLI «Hey Malbec» Malbec ♥    2021 Lujàn de Cuyo, Mendoza 45€
A.LISA Malbec Merlot (10%)      2021 Rio Negro, Patagonie 85€

MALBEC «DE CORAZON» - Nos Coups de Coeur ♥ ♥ ♥ 
FUZION Malbec       2021 Maipu, Mendoza 43€
ZUCCARDI SERIE A Malbec      2021 Valle de Uco, Mendoza 49€
DIAMANDES GRANDE RESERVE Cabernet Malbec   2018 Valle de Uco, Mendoza 69€

MALBEC «RESERVA DE LA CASA»
PERLITA Malbec Syrah ♥      2019 Valle de Uco, Mendoza 39€
AMALAYA Blend Malbec      2021 Valles Calchaquies, Salta 40€
SERBAL Malbec       2021 Valle de Uco, Mendoza 42€
DIAMANDES UCO Malbec      2016 Valle de Uco, Mendoza 49€
CATALPA Reserva Malbec      2020 Valle de Uco, Mendoza 52€ 
CLOS DE LOS SIETE Malbec       2020 Lujàn de Cuyo, Mendoza 52€
COLOME ESTATE Malbec       2019 Valles Calchaquies, Salta 52€
RUTINI «Coleccion» Cabernet Malbec    2020 Valle de Uco, Mendoza 65€
EL ESTECO Old Vines 1946 Malbec ♥    2020 Cafayate, Salta 65€

CERTIFIÉ BIO  - SANS SOUFFRE - NATURE
BOUSQUET Malbec       2020 Valle de Uco, Argentine 35€
FUZION «VIDA ORGANICA» Malbec ♥    2020 Maipu, Mendoza 43€
SANTA JULIA «EL BURRO» Malbec     2021 Maipu, Mendoza 55€
CECCHIN Malbec       2019 Maipu, Mendoza 39€
CECCHIN Carignan       2020 Maipu, Mendoza 39€

BASTARDO Y PINOT NOIR
ANIELLO 006  Pinot Noir      2020 Rio Negro, Patagonie 43€
MALMA «CHACRA LA PAPAY» Pinot Noir ♥    2021 Rio Negro, Patagonie 43€
DOMAINE NICO «GRAND MERE» Pinot Noir Single Vineyard  2021 Tupungato, Valle de Uco 76€
M.RICCITELLI «Old Vines From Patagonia» Bastardo ♥ ♥ ♥  2022 Rio Negro, Patagonie 89€

ATIPICOS
EL ESTECO «DON DAVID» Tannat     2021 Salta 39€
DIAMANDES «DE UCO» Syrah ♥     2020 Valle de Uco, Argentine 49€
M.RICCITELLI «The Apple Doesn’t fall...» Bonarda   2018 Lujàn de Cuyo, Mendoza 65€
CARMELO PATTI  Cabernet Sauvignon    2015 Lujàn de Cuyo, Mendoza 69€ 
M.RICCITELLI «VIÑEDOS DE MONTAÑA» Cabernet Franc  2019 Valle de Uco, Argentine 79€
ZUCCARDI «TITO ZUCCARDI» Malbec, Cabernet, Ancellota  2016 Altamira, San Carlos, Mendoza 85€



RHUM
Dégustation au Verre 4cl

LES ARGICOLES
TROIS RIVIERES  - BLANC Martinique  9€
TROIS RIVIERES - VSOP AMBRE Martinique  13€

LES LATINOS
APPLETON ESTATE Jamaïque    10€
EMBARGO ESPLENDIDO   12€
DON PAPA Philippines      12€
DIPLOMATICO - EXCLUSIVA RESERVA Venezuela 12€
SANTA TERESA Venezuela   14€
MOUNT GAY BLACK BARREL Barbades   11€
PLANTATION PINEAPPLE Barbades & Jamaïque  11€
PLANTATION XO Barbades & Jamaïque   15€
BOTRAN - RESERVA Guatemala    12€
ZACAPA - SOLERA 23  Guatemala  18€

DÉGUSTATION
3 x 2cl 19€

EL PASADOR DE ORO - XO   12€
Le rhum XO du Guatemala
Onctuosité, équilibre & élégance

EL PASADOR DE ORO - GRAN RESERVA  14€
Le rhum d’exception du Guatemala
Equilibre, puissance & rondeur

EL PASADOR DE ORO - PASSION  14€
L’authenticité du Guatemala à l’état pur
Fruité, intensité, puissance & longueur

WHISKY 4cl

MONKEY SHOULDER Ecosse   10€
GLENFIDDICH Ecosse    11€
JAMESON Irlande    11€
TALISKER «PORT RUIGHE» PORT CASK FINISH  Ecosse 12€
OBAN 14 Ecosse     14€
GREENSPOT Irlande    14€
LAPHROAIG 10 ANS (Tourbé) Ecosse  14€
ARDBEG «TEN» Ecosse Islay   16€
KAVALAN Taiwan    15€
MAKER’S MARK 46 Kentucky USA  12€ 

LES JAPONNAIS

DEGUSTATION  WHISKY SUNTORY
3x2cl 21€

TOKI SUNTORY ♥   12€
YAMAZAKI Distiller’s Reserve   16€
HAKUSHU Distiller’s Reserve   16€
HIBIKI Japanese Harmony   17€

BELLEVOYE

BELLEVOYE BLEU Finition Grain Fin  10€
Whisky triple malt, non tourbé

BELLEVOYE BLANC Finition Sauterne   10€
Whisky triple malt, non tourbé

BELLEVOYE ROUGE Finition Grand Cru   12€
Whisky triple malt, légèrement tourbé

BELLEVOYE NOIR Finition Tourbée   13€
Whisky triple malt, tourbé

BELLEVOYE ORANGE  Finition Rhum  12€
Whisky triple malt, non tourbé

BELLEVOY PRUNE Finition Prune ♥  13€
Whisky triple malt, non tourbé

BELLEVOYE VERT Finition Calvados  15€
Whisky triple malt, légèrement tourbé



prix net en euros - taxes et service compris - la maison n’accepte pas les chèques - cb à partir de 10€ - les ticket restaurants ne sont pas acceptés le soir.
l’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, sachez consommer avec modération

 TEQUILA & MEZCAL 4cl

TEQUILA

VECINDAD BLANCO 43° Mexique  11€
VECINDAD REPOSADO 43° Mexique  13€

DEGUSTATION TEQUILA «MIJENTA»
3x2cl 19€

MIJENTA BLANCO Mexique  12€
MIJENTA REPOSADO Mexique  14€
MIJENTA AÑEJO Mexique  16€

MEZCAL

DEGUSTATION MEZCAL
3x2cl 19€

UNION - ESPADIN Y BARRIL Mexique  12€
MADRE MEZCAL ENSAMBLE 45° Mexique    14€
REY ZAPOTECO Anejo 4 años, Mexique    16€

VODKA 4cl

GREY GOOSE France  12€
NIKKA COFFEY VODKA Japon  12€

Supplément Soft    2,5€

12€ ABK6 VSOP GRAND CRU Multicrus

15€ ABK6 RESERVE THE ARTISTE ♥ ♥

9€ LE REVISEUR VS Petite Champagne  

12€  LE REVISEUR VSOP Petite Champagne 

15€  LE REVISEUR XO Petite Champagne  

12€  LEYRAT VSOP Fins Bois  

19€  LEYRAT XO ELITE  Fins Bois   

BAS-ARMAGNAC
dégustation au verre 4cl

POURQUOI «ARMIN» ?
« Armin » [prononcer armine] est un soldat franc qui s’est
illustré à la bataille de Vouillé en 507 contre les Wisigoths. 
Pour le récompenser de sa bravoure, Clovis lui offrit un 
comté dans le Sud-Ouest de la France. Cette terre d’abord 
appelée « Arminius », le pays d’Armin en latin, deviendra
« Arminhac » en gascon avant de prendre l’appellation
définitive « Armagnac »

DEGUSTATION  DECOUVERTE
3x2cl 19€

LA BLANCHE    9€

6 ANS      10€

10 ANS      12€

20 ANS     15€

COGNAC
Dégustation au Verre 4cl

Dégustation de Cognac

ABK6 VSOP Grand Cru
Le Réviseur XO

Leyrat Assemblage n°1

3 x 2 cl  19€

GINS 4cl

GIN DE FRANCE
CITADELLE France  10€
L’ACROBATE Gin de France ♥  12€

GIN LONDON DRY
BULLDOG London Dry 10€
PLYMOUTH GIN Angleterre  12€
TANQUEREY TEN London, Angleterre  12€
LONDON N°3 Dry Gin, Angleterre  12€
HENDRICK’S Ecosse  12€

GIN ARGENTIN ♥
APOSTOLES MATE GIN Argentine 12€
APOSTOLES ROSA MOSQUETA Argentine 12€
APOSTOLES FUERZA GAUCHA 53° Argentine 14€

BOSQUE NATIVO Argentine   12€
BOSQUE ALTA MONTAÑA 53° Argentine 13€

Supplément Tonic  2,5€

LIQUEURS & 
EAUX DE VIES

dégustation au verre 4cl

LEGUI Liqueur Argentine   9€
BRANDY ARGENTIN    10€
GRAPPA ARGENTINE    10€
(Cabernet Sauvignon ou Malbec)

POIRE - AMARETTO - LIMONCELLO 8€
GRAPPA - MANZANA - GET 27 - GET 31 8€
CHARTREUSE VERTE - VIEILLE PRUNE  13€
CHARTREUSE JAUNE  13€

CALVADOS

BOULARD CALVADOS Pays d’Auge  10€ 


